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Dosierung, Fassentleerung

und Forderung hochviskoser Produkte

Endloskolben-Prinzip

enaues Dosieren und Ab-
fillen von Produkten ist
heute angesichts der
strengen Anforderungen
der  Fertigpackungsverordnung
einerseits und grofer Produkti-
onszahlen andererseits mehr
denn je gefragt. Sind die zu do-
sierenden Giiter zudem noch
pastos, feststoffbeladen, stiickig
oder schersensitiv, stoRen her-
kémmliche Dosiersysteme
schnell an ihre Leistungsgrenzen.
Auch schwierige Anwendungen,
wie z. B. eine gleichmaRige, rau-
penformige  Auftragung  von
stlickigen Fruchtmassen auf be-
reits abgefiillten Joghurt, stellen
manche Hersteller immer wieder
vor Probleme.
ViscoTec ist in der Lage, hier ge-
eignete Ldsungen anzubieten:
Volumetrisches Dosieren oder
Abfiillen derartiger Produkte mit-
hilfe von Pumpen mit Endloskol-
ben-Prinzip.

Prinzip von Moineau

ViscoTec Dosierpumpen gehoren
zu der Gruppe der rotierenden
Verdrangerpumpen. Die Funkti-
onsweise ist vergleichbar mit ei-
nem Endloskolben, der das Pro-
dukt von der Saug- zur Druckseite
fordert und dabei eine Druckdif-
ferenz aufbaut.

Das Kernstiick jeder Anwendung
ist eine volumetrisch fordernde
Dosierpumpe nach dem Prinzip
von Moineau. Das Zusammen-
spiel eines sich exzentrisch be-
wegenden Rotors und eines den
Anwendungsbedingungen ange-
passten Stators ergibt eine For-
der- und Dosiercharakteristik, die
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dem erwahnten, sich endlos be-
wegenden Kolben gleichkommt.

Aufgrund dieser Geometrie wird
drehwinkelproportional pro Um-
drehung immer ein konstantes
Volumen gefdrdert. Die Forder-
richtung ist durch Umkehr der
Drehrichtung reversibel. Das Vo-
lumen ist somit dber die Winkel-
grade eindeutig definiert. AuRer-
dem ergibt sich durch diese Tech-
nik eine druckstabile, lineare
Pumpenkennlinie. Dieser Um-
stand ermdglicht eine klare Aus-
sage Uber das Verhéltnis von Um-
drehung, Zeit und Férdermenge.
In einer Anwendung kann mit den

Pumpen also entweder iber die
Zeit oder ber die Umdrehungen
ein konstantes Volumen dosiert
werden. Dies flihrt zu einer ge-
wahrleisteten Dosiergenauigkeit
am Pumpenaustritt von einem
Prozent (abhangig vom Medium),
die in der Praxis oft unterschrit-
ten wird.

Ein weiterer Vorteil liegt in der
entstehenden Forderkammer, de-
ren Volumen im Verlauf der Be-
wegung absolut konstant bleibt.
Daraus leitet sich die Mdglich-
keit ab, feststoffbeladene Medi-
en und sogar stiickige Produkte
zu fordern und abzufiillen. AuRRer-
dem weist diese Pumpentechnik
zusatzliche Vorteile gegeniiber
anderen  Fdrdermechanismen
auf. So kann z. B. in tiber 95 Pro-
zent aller Anwendungen auf Ab-
fiill- und Dosierventile vdllig ver-
zichtet werden, da es durch einen
kurzen Riickwértslauf am Ende
des Dosiervorgangs zu einem Fa-
denabriss kommt bzw. ein Nach-
tropfen verhindert wird.

Patentierte Welle

Mit der patentierten gelenklosen
und flexiblen Welle wird ein bes-
seres Dosierverhalten als bei
klassischen Modellen mit Gelen-
ken und Kuppelstange erzielt.
Des Weiteren sind sowohl das
Reinigungsproblem als auch der
Verschlei der Gelenke durch
diese Entwicklung aus der Welt
geschafft.

Der Stator ist ein Hightech-Bau-
teil, das je nach Anforderung mit
unterschiedlichen  Elastomeren
ausgestattet werden kann. Durch

die richtige Vor-

auswahl werden beste Bestan-
digkeiten gegeniiber Sauren und
Laugen ebenso wie hdchste Ver-
tréglichkeiten mit Olen und Fet-
ten erzielt. Selbst abrasive Medi-
en kénnen problemlos geférdert
werden. Die im Lebensmittel-
und Pharmabereich eingesetzten
Materialien sind alle FDA-kon-
form und selbstverstandlich le-
bensmittelecht.

Aus o. g. Grinden entstanden
und entstehen komplette Abfiill-
maschinen mit bis zu 24-bahni-
gen Abfiilleinheiten, die in allen
Bereichen der Lebensmittel-,
Kosmetik- und Pharmaindustrie
zum Einsatz kommen.

Auch schwierige Produkte wie
stlickige Milchprodukte, Frucht-
extrakte, Schmelzkdse, Honig,
Schokolade oder Erdnusspaste
kénnen mit den Dosiereinheiten
von ViscoTec produktschonend
abgefiillt werden.

Das Problem

Wie kommt denn nun die Mar-
melade auf den Joghurt? Dieses
Problem hatte auch unser Kun-
de, eine Gromolkerei, zu bewal-
tigen. Auf einen vorgefiillten
viereckigen Quark- bzw. Joghurt-
becher von 12 bis 15 cm Durch-
messer soll eine Spur Marmela-
de von etwa zehn cm Lénge auf-
tragen werden. Um ein optisch
schones Erscheinungsbild der
Marmelade zu erreichen, ist eine
sanfte und drucklose Dosierung
wichtig.

Insgesamt laufen acht Becher
parallel, also miissen auch acht
Raupen gleichzeitig aufgetragen
werden. Die Dosierzeit betragt
dabei zwei Sekunden fiir ca. 30 g
Marmelade pro Becher. Die
Fruchtmasse enthalt  Frucht-
stiickchen mit bis zu sechs mm
Durchmesser, ist dariiber hinaus
schersensitiv und darf nicht ge-
quetscht werden. Die Pumpe
sollte hohen Hygieneanspriichen
geniigen und einfach zu reinigen
sein. Auch sollte die gesamte An-
lage komplett  CIP-/SIP-fahig
sein.

Realisiert wurde die Aufgabe mit
einer Abfiilleinheit bzw. Dosier-
anlage, die aus acht Pumpen des
Typs 2 RD 15 besteht (siehe Ab-
bildungen).

Jede einzelne Pumpe wird mit
der Dosiersteuerung ViscoDos I
angesteuert. Zusatzlich sind die-
se mit vier Vorratshehaltern aus-
gestattet, wobei je zwei parallele
Pumpen sich einen Behélter tei-
len. Damit hat der Kunde die
Mdglichkeit, verschiedene Pro-
dukte gleichzeitig aufzutragen.

ABFULLUNG
E—

Wahrend der Abfiillung steht das
Forderband. Die Dosierdisen
selbst sind zur Raupenauftragung
auf einem Verfahrschlitten mon-
tiert, der mit einem Pneumatik-
zylinder in axialer Richtung ver-
fahren wird. ViscoTec lieferte ne-
ben der Dosiersteuerung auch
die genau auf die Anwendung
abgestimmte  Pneumatiksteue-
rung.

Vorteile
Aufgrund der allgemeinen For-
dereigenschaften von ViscoTec-
Pumpen treten keine Probleme
mit Fruchtstiicken, klebrigen Pro-
dukten oder viskosen Medien
auf. Die Pumpenausfiihrung ist
im Gegensatz zu anderen Ab-
filleinheiten (z. B. Kolbenab-
filleinheiten) CIP- und
SIP-fahig.
Im CIP-/SIP-Betrieb
wird das Reini-
gungsmedium bzw.
der Sterilisati-
onsdampf  mit
wesentlich
hoherer  FlieR-
geschwindig-
keit, als die
Pumpe férdern
kann, in diese
gedriickt.  Aus
diesem  Grund
wird um den Ro-
tor- und Stator-
bereich ein By-
pass gelegt, der
das Uberschissi-
ge Medium vor-
beiftihrt. Durch eine
sehr gute Verwirbe-
lung des Reinigungs-
mediums ist der Reinigungs-
effekt dementsprechend hoch.
Bei der Raupenauftragung ist auf
einfache Weise eine sehr feine
Anpassung an veranderliche Ver-
fahrgeschwindigkeiten oder ver-
schiedene Raupenstarken reali-
sierbar. Auch kann die Austritts-
geschwindigkeit durch eine ge-
eignete Anpassung der Diisen-
groke minimiert werden, damit
ist ein sanftes Auftragen der
Fruchtmasse auf den Quark bzw.
Joghurt gegeben. Der Endver-
braucher erhalt damit ein sowohl
optisch als auch hygienisch ein-
wandfreies Produkt. Qa
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